Pas de carte fixe, laissez-vous guider dans [univers

culinaire du Chef Laurent Perriguey, puisé dans des
souvenirs et saveurs denfances.

Un réél moment de lacher-prise... mais pas dinguiétude,
vous refrouverez les plats signatures du Chef.

Parce que tout commence ici, nous travaillons avec des

producteurs locaux pour une cuisine engagée et ancrée
dans notre terroir.

Sabine & Laurent Perriguey



\ MENU
Bounguignonnes

55€

Oeuf en meurette sauce vin rouge,

lardons, oignons et champignons

Rable de lopin bardé de lard fumé,
sauce moutarde a lancienne

Voyage au coeur de la Bourgogne :

Sorbet au vin épicé, créme brilée & [anis et mousse au cassis

Supplément fromage, idéal & partager (LO€ [assiette),
sélection de 17 fromages de Bourgogne Franche Comté

Pour 1€ par personne, service & volonté deaux de tables plates ou gazeuses



\

\ MENU

2 68€

Mises en bouche
Entrée
Entremets
Plat
Dessert

Supplément fromage, idéal & partager (10€ [assiette),
sélection de 17 fromages de Bourgogne Franche Comté

Pour 1€ par personne, service & volonté deaux de tables plates ou gazeuses



\

\ MENU

Ganenemigque

Mises en bouche

75€

Entrée

Entremets

Poisson

Viande

Dessert

Supplément fromage, idéal & partager (10€ [assiette),
sélection de 17 fromages de Bourgogne Franche Comté

Pour 1€ par personne, service & volonté deaux de tables plates ou gazeuses



